
PERFEKT Å DELE MED 
REISEFØLGET DITT
HVITLØKSBRØD MED AIOLI (VEGETAR)     70,–
gh, e, sn

HVITLØKSBRØD MED OST (VEGETAR) 	  95,–
gh, m

HOVEDRET TER
sea journey 	  345,–
Urtepanert torsk fra Møre med 
basilikum- & ertepuré, tomatsalsa, 
urtepoteter & kremet sitrussaus. 
f, m, sf, gh

LAMMESKANK 	                          370,–
Langtidsstekt lammeskank med 
grønnsaker, potetmos m/ hvitløk              
& rødvinssaus.
m, sf

Northern Skipper 	               365,–
Ovnsbakt laksefilet glasert med lønnesirup. 
Serveres med grønnsaker, urtepoteter, 
ristede sesamfrø & husets laksesaus.
gh, f, m, s, sn, sf, ss 

SKAGEN FISKESUPPE 	  270,–
Kremet fiskesuppe laget på dagens 
fangst. Serveres med nybakt brød & aioli.
gh, sk, f, m, b, sf

CAESARS PALACE 	  235,–
Romanosalat, grillet kyllingbryst, kimchi 
med sesamfrø, parmesan, krutonger & 
bacon. 
e, gh, m, ss, f, sn 

MOULES FRITES 	  265,–
Dampede blåskjell. Serveres med 
pommes frites & hvitløksdressing.
m, e, s, sn, b

FOR EN GOD START PÅ REISEN
SEVEN SEAS 	  189,–
Kremet fiskesuppe laget på dagens fangst. 
Serveres med nybakt brød & aioli.
gh, sk, f, m, b, sf

The Gentleman (VEGETAR) 	               165,–
Gratinert Chèvre, salte mandler, 
granateple, salat & brød.
m, n, gh

Bruschetta Stracciatella (V) 	  145,–
Bruschetta med tomat, fersk 
stracciatella, basilikum & hvitløksdressing.
gh, m

Bruschetta Parma 	                175,–
Bruschetta med stracciatella, 
parmaskinke, basilikum & hvitløksdressing.
gh, m

Detective Fix 	                           159,–
Cajun scampi med hvitløkssmørsaus. 
Serveres med brød & aioli.
m, sk, sf 

NORGE

START DIN REISE HER



HOVEDRET TER
BBQ-RIBS 	  390,–
Marinert svineribbe med maiskolbe,   
bbq-saus, coleslaw & båtpoteter. 
gh, m, e, sf, sl, f 

BOURBON STREET 180g 	  399,–
Indrefilét av okse med tartufata 
potetmos & grønne bønner. Velg mellom 
béarnaisesaus eller bourbonsaus.  
e, m, sf, s, gh 

Steak au poivre 250gr  	   385,–
Grillet entrecôte, servert med 
peppersaus & pommes frites. 
m, sf

The Voyage  	  319,–
Grillet gårdskyllingbryst med bein, 
tartufata-potetmos, soppsaus & 
grønnsaker.
m, sn, sf

Mr Fogg  	  230,–
Angusburger med hvitløksdressing, 
coleslaw, cheddarost, jalapeños, 
chilimarmelade, nachos & bacon. 
m, gh, e, sn

OPPGR ADER INGER
EKSTRA BURGERKJØTT 	  75,–
POMMES FRITES  	  58,–
BÅTPOTETER 	  55,–
SØTPOTET FRIES 	  65,–
Urtepoteter m	  55,–
side salat  	  45,–
Brød med aioli e, sn, gh	  45,–
COLESLAW e, m	  39,–
Bourbon saus gh, sf, s	  55,–
Béarnaise SAUS m, e, sf	  59,–
HVITLØKSDRESSING e, sn, m	  20,–
aioli e, sn 	  20,–
BBQ-SAUS gh, sf, sl, f	  39,–

AMERIKA

ALLERGENER 
gh – gluten hvete 
gb – gluten bygg
sk – skalldyr
b – bløtdyr
sf – sulfitter
n – nøtter
s – soya
m – melk

e – egg
f – fisk
l – lupin
sl – selleri
ss – sesamfrø
sn – sennep
v – vegetar

NEW YORKER 	  230,–
Angusburger med Manchego-ost, syltet 
bbq-løk, bacon, irsk whiskeyglaze, salat & 
hvitløksdressing.
gh, m, e, s, sf, f

FARMERS BURGER 	   225,–
Angusburger med cheddarost, sprøstekt  
bacon, salat, rødløk, tomat & 
hvitløksdressing.
gh, e, m

Burlington Garden (VEGansk)        205,–
Plantebasert burger, vegansk ost,  
tomat, salat & løk. 
s, ss, sf, gh



HOVEDRET TER
JUAREZ 	  249,–
Nachos med kvernet oksekjøtt, rømme, 
guacamole & cheddar. 
sf, m, gh

Yucatán (VEGETAR) 	  179,–
Nachos med marinerte sorte bønner, 
rømme, guacamole & cheddar.
m, gh

Kan også bestilles vegansk.

MEXICO VISSTE DU AT...
Det var en nyhetsartikkel, som poengterte 
at det var mulig å reise jorden rundt på 
mindre enn 90 dager, som ga Jules Verne 
ideen om historien til Phileas Fogg? 
Etter å ha lest denne artikkelen begynte 
Jules Verne umiddelbart å forme hvilke 
personer han kunne tenke seg å foreta 
en slik farefull reise med. Fra Jules Vernes 
hjemmeværelse ble karakterene  

Phileas Fogg og tjeneren Passepartoutskapt 
ved bruk av pappfigurer som han flyttet 
rundt på et gedigent verdenskart han 
hadde på veggen. Allerede ett år senere 
var boken ferdig.



PASTA
Ravioli med ricotta & spinat	 239,–
Fylt pasta med ricotta- og spinatkrem, 
servert med tomatsaus, parmesan & 
basilikum.  
gh,e,m

ravioli med steinsopp                255,–
Fylt pasta med steinsopp, servert 
med soppsaus, gorgonzola, trøffelolje, 
parmesan & ruccola. 
m, gh, sf, e

Pasta di manzo alla vodka 	 265,–
Tagliatelle servert med en kremet 
tomatsaus med vodka, indrefilet, 
parmesan & basilikum. 
m, gh, sf, e

ITALIA
PIZZ A
MARGHERITA (VEGETAR) 	  189,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, basilikum & 
olivenolje. 
m, gh

Stracciatella (VEGETAR) 	               239,–
Tomatsaus, fersk stracciatella-ost, 
cherrytomater & ruccola. 
m, gh

Contadina (VEGETAR)	   229,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, aubergine, 
artisjokk & Chèvre.  
m, gh

Capricciosa 	          235,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, skinke, 
sopp, oliven & artisjokk. 
m, gh, sf

Tartufo (VEGETAR)			     229,–
Hvit pizza med fersk mozzarella, 
trøffelolje, marinert sopp, sjampinjong, 
parmesan & ruccola. 
m, gh

Infuocata 	  245,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, ‘nduja 
(krydret salami), salame Napoli & 
basilikum. 
m, gh

4 Formaggi (VEGETAR)                        225,–
Hvit pizza med fersk mozzarella, 
pecorino, gorgonzola & parmesan. 
m, gh

Crudo di parma 	  245,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, parmaskinke 
(24mnd), ruccola & parmesan. 
m, gh

‘nduja 	  230,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, ‘nduja 
(krydret salami), & basilikum. 
m, gh

Al Filetto	  230,–
Tomatsaus, fersk mozzarella, marinert 
biff, rødløk & oregano. 
m, gh

OPPGR ADER INGER?
RUCCOLA 	  15,–
HVITLØKSDRESSING  sn, e, m	      20,– 
aioli  e, s 	  20,–
PARMESAN  m	  30,–
PARMASKINKE 	  55,–



DENNE REISENS ENDESTASJON

DESSERT
MACAO 	  135,–
Lun sjokoladefondant. 
gh, gb, e, m, s

TIRAMISU 	  125,–
Tiramisu laget på tradisjonelt vis.
gh, m, e, n

CRÈME BRÛLÈE 	  135,–
Klassisk fransk Crème Brûlèe.
m, e

ISKREM  	  55,–/70,–/80,–
1, 2 eller 3 iskuler. Velg mellom jordbær, 
vanilje, sjokolade & mango.
m, s, e, gh

. . .OG SELVFØLGELIG?
KAFFE 	  45,–
ESPRESSO 	  40,–
CAFFE LATTE 	  48,–
AMERICANO 	  42,–
CAPPUCHINO 	  48,–
CORTADO 	  42,–
TE 	  39,–




